Ryhmähenkeä ja uusia näkökulmia Sveitsin Alpeilla
Kahdeksantoista alle 20-vuotiasta eurooppalaista, yksitoista kansallisuutta ja viikko aikaa tutustua maatalouden historiaan ja nykytilaan Sveitsin Alpeilla päivittäin vaihtuvien oppaiden johdolla -kokonaisuus saattaa kuulostaa hankalalta, mutta osallistuminen Eustory Youth Academy -kurssille Sveitsissä todisti yhtälön toimivaksi. 

Mahdollisuus ainutlaatuiselle matkalle lähtemiseen avautui keväällä kansallisen Eustory- historiatutkielmakilpailun myötä. Kotimaan kilpailussa viiden parhaan joukkoon sijoittuneiden töiden tekijät saivat hakea kansainvälisille Youth Academy -kursseille, enkä epäröinyt hakemuksen lähettämistä hetkeäkään osallistumismahdollisuudesta kuultuani. 

Vuosittain järjestetään kolme historiasta kiinnostuneille nuorille suunnattua kurssia vaihtuvista aiheista eri puolilla Eurooppaa. Hakemuksessani merkitsin tämän vuoden vaihtoehdoista Sveitsin ”Food – more than a way to fight hunger ”-kurssin ensimmäiseksi hakukohteekseni, mutten uskaltanut tosissani toivoa pääseväni matkaan. Tuetulle, osallistujalle itselleen lähes ilmaiselle kurssille olisi hakijoita varmasti paljon.
Kun hyväksymiskirje sitten välkkyi sähköpostissani heinäkuussa, olin enemmän kuin innoissani. Samaan aikaan mukaan alkoi kuitenkin hiipiä myös jännitys: miten pärjäisin kurssilla ainoana suomalaisena osallistujana ryhmässä, jonka historiatietoisuus olisi varmasti omaani parempi?

Ennakkopelot ja jännitys osoittautuivat turhiksi jo ensimmäisenä kurssin iltana, kun kokoonnuimme yhdessä illalliselle. Yhteiset kiinnostuksen kohteet ja kurssin mahtavat vastuuhenkilöt, Eustory-järjestön ohjelmavastaava Tina Gotthardt ja Sveitsin Historia-järjestön puheenjohtaja ja kansallisen tutkielmakilpailun organisoija Nicole Billeter, takasivat sen, että tutustuimme toisiimme ennätysvauhtia. 
Seuraavana aamuna matkustaessamme junalla Zürichistä pieneen vuoristokylään Scuoliin, jossa työskentelimme loppuviikon, olimme jo selkeästi yksi yhtenäinen ryhmä. Vaikka osallistujia oli Suomen ohella niinkin erilaisista maista kuin Espanjasta, Latviasta, Puolasta, Romaniasta, Ruotsista, Saksasta, Serbiasta, Slovakiasta, Sveitsistä ja Virosta, ei kansallisuudella ollut yhdessä oppimisen tai ystävystymisen kannalta viikon aikana merkitystä. Tietysti kahdeksantoista ihmisen joukossa on erilaisuutta huolimatta jaetusta kiinnostuksesta historiaan, mutta erot johtuivat ennen kaikkea persoonallisista asioista ja luonteesta, eivät kotimaasta.

Päiväjärjestyksemme oli hieman yli kahden tuhannen asukkaan Scuolissa pääpiirteissään sama koko viikon. Aamupäivisin työskentelimme lounaaseen asti paikallisessa kylpylässä. Näkökulmamme maatalous ja elinkeino -pääaiheeseen vaihtui joka päivä kuten myös pienemmät ryhmät, joissa työskentelimme. Iltapäivisin teimme retkiä 4 – 5 hengen ryhmissä eri kohteisiin, joissa opimme konkreettisesti jotain uutta aiheestamme. Iltaisin ryhmät esittelivät muille tärkeimmät asiat päivän aikana oppimastaan, jotta kaikilla olisi jonkinlainen käsitys jokaisesta vierailukohteesta.

Viikon aikana ehdimme käydä useassa Scuolin lähellä sijaitsevassa vieläkin pienemmässä vuoristokylässä kuten Vnassa, Ftanissa ja Sentissä. Retkillämme tutustuimme muun muassa karjankasvatukseen, juustonvalmistukseen ja turismiin. 
Maataloudesta tietojamme kartutimme esimerkiksi käymällä hieman yli kymmenen lehmää pitävällä erikoisjuustoa tuottavalla perhetilalla, Scuolin historiasta opimme tarkastelemalla aluetta koko elämänsä kylässä asuneen oppaan johdolla, perinteisen ja modernin elinkeinon yhteensovittamista pohdimme kierroksella kalastusjoen vettä hyödyntävällä vesivoimalalla ja uuden näkökulman turismiin saimme kokkaamalla paikallisen luksushotellin keittiössä.

Vaikka tutustuimme elinkeino-aiheeseen hyvinkin erilaisista näkökulmista, muodostui viikon aikana asiasta melko yhtenäinen kuva. Perinteet ovat pienissä kyläyhteisöissä yhä erittäin tärkeitä, mutta myös ajan muutokseen on osattu reagoida. 

Viljely ja karjanhoitomenetelmät ovat yhä perusteiltaan pitkälti perinteisiä, mutta työtä helpotetaan esimerkiksi moderneilla koneilla. Tuottavuuden ja tehokkuuden vaatimuksiin pienviljelijät puolestaan ovat vastanneet erikoistumalla; alppijuustoa tai erikoismakkaraa tuotetaan vain vähän, mutta laadusta huolehditaan tarkasti, jolloin hintakin pysyy korkealla. Ilman maataloustukia eivät luksuselintarvikkeidenkaan tuottajat kuitenkaan pärjäisi.
Erikoistumisen ohella maataloutta leimaa myös turistien huomiointi. Alueen kaunis ominaismaisema nimittäin on pitkälti maatalouden tuotosta: vuorten rinteet on aikanaan pengerretty viljelyä varten ja kahden kilometrin korkeudella laiduntavat lampaat ovat nähtävyys itsessään. Suurin osa turisteista puolestaan valitsee Sveitsin alppialueen matkakohteekseen juuri kauniin luonnon vuoksi. Osasyy maatalouden voimakkaaseen tukemiseen onkin juuri halu houkutella turisteja. Tämän ovat huomanneet myös maanviljelijät, jotka esimerkiksi karjankasvatuksen ohella saattavat järjestää ”tee itse oma juustosi” -kurssin tyylisiä oheistapahtumia.
Ennen kurssille osallistumista en olisi osannut kuvitella kuinka paljon viikossa on mahdollista oppia ja kokea uutta. Laajentuneen tietämyksen lisäksi toin matkamuistoinani upeita kokemuksia ja ystävyyssuhteita, joiden toivon kestävän vielä pitkään. Kurssi ei ollut opettavainen ainoastaan aiheensa vaan erityisesti myös ryhmätyötaitojen osalta. Työskentely vieraalla kielellä, vieraassa paikassa ja vieraiden ihmisten kanssa oli avartava kokemus, jonka olisin valmis uusimaan koska tahansa.
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